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Kalbsleber
und Pizza

LLUnico® im Westend

taliener gibt es wie Sand am Meer.

Nicht nur in [tatien. Auch in Frank-
furt lassen sich Dutzende, wenn nicht
Hunderte Lokale unter dieser Rubrik zu-
sammenfassen. Manche begniigen sich
mit Pizza und Pasta, in anderen wird mit
mehr Raffinesse und Anspruch gekocht
und serviert. Wirklich {iberraschend ist
das Angebot selten, weder in den zahllo-
sen Pizzerien noch in den gehobenen
Ristorantes. Dass es das aber auch gar
nicht unbedingt sein muss, um den Gis-
ten einen entspannten und vor allem ge-
nussvollen Abend zu bereiten, zeigt ein-
drucksyoll das ,L’Unico® im Westend.

Ein bisschen dunkel ist es in den Res-
taurant an der oberen Mendelssohn-
strafle schon. Aber die Kerzen-Gliser
auf den Tischen geben ausreichend
Licht und sorgen fiir eine geradezu hei-
melige Atmosphére. Die Dekoration mit
viel Holz und hellen Naturstein-Wain-
den stammt noch vom Vorginger, der
»Chariet Multilounge®, fiir die das Lokal

vor ein paar Jahren mit viel Aufwand re-
noviert worden war. Sie gibt nun auch
dem ,IJUnico” ein dezidiert modernes
Ambiente.

Die Karte ist nicht riesig, aber umfang-
reich genug, um sich auch kleinere Me-
nis zusammenzustellen. Aufmerksam-
keit verdienen vor allem die Tagesemp-
fehlungen des sehr freundlichen und um-
sichtigen Service: Vor ein paar Tagen wa-
ren es unter anderem ein schlichter, aber
grofartiger Rucola-Salat mit Steinpilzen
(15,50 Euro), hausgemachte Pasta mit
weillem Tritffel (16,50 Euro), Scaloppi-
ne al limone (19,50 Euro) und frische
Kalbsleber mit Salbei (21,50 Euro) — Ge-
richte, die in vielen Ristorantes landauf,
landab angeboten, aber selten so souve-
ran auf die Teller gebracht und von so gu-
ten Beilagen begleitet werden.

Auch (ber die Salate, Vorspeisen wie
die verschiedenen Carpaccios von Rind,
Lachs, Seeteufel und Thunfisch
(13,50 Euro bis 15,50 Euro), die Mines-
trone (5,50 Euro) oder die 15 Pizza-Vari-
anten mit bemerkenswert gutem Teig
(4,50 Euro bis 9,50 Buro) ist keine Klage
zu fithren. Ebenso wenig iiber die Aus-
wahl an Weinen. Statt tibertrieben ambi-
tionierter und iiberteuerter Tropfen ste-
hen auf der Karte bodenstindige und be-
zahlbare Italiener. Mehr braucht es nicht
fir einen entspannten und genussvollen
Abend. PETER BADENHOP

«L'Unico”, Mendelssohnstralle 83, Westend,
Telefon 15 34 64 06, Internet www.restaurant-uni-
co.net. Gedffnet tdglich von 12 bis 24 Uhr.




